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B G UTUJ o S K{’ H D N i K ! E:iﬁ:xzsoig(. Eozdgnsuzcy:: na oliwie z oliwek. Gdy czosnek bedzie
W DRODZE

zlotobrqzowy, dodaé czerstwqg butke i lekko zrumienié. Dodaé
pokrojong szynke, podsmazyé i zmniejszy¢ ogien.

Dla 1 osoby

Doddj bulion:

2 kromki czerstwej butki Dodaé mielong wedzong papryke, zamiesza¢ kilka razy i szybko doda¢
3 zqbki czosnku = bulion lub wode, aby papryka sig nie przypalita i nie zgorzkniata. Dodaé
11yzeczka wedzonej papryki szparagi uprzednio podsmazone na patelni, doprowadzi¢ do wrzenia,
500-600 ml bulionu drobiowego lub wody zmniejszy¢ ogien i gotowaé przez 10-15 min

1jajko

3 zielone szparagi

Oliwa z oliwek

60 g szynki serrano

Sél i czarny pieprz
Siekana natka pietruszki

. s 7
Ostatnia czesé:

Tuz przed podaniem, wylqczyé ogien i wbié jajko, ktére zetnie sie
w gorqcej zupie. Dodaé posiekang natke pietruszki, doprawié¢
solq, pieprzem i gotowe.

Aby zrobi¢ wiecej satatki, wystarczy zwiekszy¢ ilosé skladnikéw
proporcjonalnie do liczby oséb. proporcjonalnie do liczby oséb.
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